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Der Thufgaaer Winzer Hans Ulrich Keséelring (1946 bis 2008) wuchs auf dem W
spiter in sicbter Generation fithree. Wegen sciner ankonv a0 iodon 0
denker. Doch sein Wort hatte Gewicht: Beim Mémoire des Vins Suisses, dem Interess
Weinbaukultur, war er lingere Zeit Vorsitzender. | -
Hans Ulrich Kesselring, der grofic Kenner und Kénner des Blauburgunders, wie Pinot Noir hier génaﬁn wird
war cine Ausnahmeerscheinung im als »Mostindien « belichelten Thurgau, der fiir seinen Apfelmostund seine
Beerliweine bekannt war: hell in der Farbe, kitschig-fruchtig und schwach auf der Brust. Einen seiner Pinot
Noirs, den mit der Ordnungsnummer 3, nannte Kesselring »den Anderen<, weil er den im kleinen Eichen-
fass ausbaute, das er auch in der Region eingefithrt hatee. Uber seinen Tod hinaus tibt er grofen Einfluss auf

Thurgauer Winzer wie etwa Johannes Meier vom Schlossgur Bachtobel und Michael Broger aus, die sich in

besonderer Weise seinem Erbe verpflichtet fithlen. . ;5‘




THURGAU

SCHLOSSGUT BACHTOBEL
»\WIR WOLLEN AUSLOTEN,
WAS MOGLICH IST«

Knrvige Straflen fithren hoch zum Schlossgut Bachtobel, das am Hang des Ottenberges
o 32nton Thurgau liegt. Johannes Meier steht vor dem Herrenhaus mit dem geschwun-
pencn M {2nsardendach, das 1796 erbaut wurde. Wic cin typischer Schlossherr wirkt Meier,
hroang 1976, nicht, er trigt Shorts und Turnschuhe. So fithle er sich auch gar nicht, sage

o i brutaler Machr sei er in diese Rolle gedringt worden. Sein Onkel Hans Ulrich

8 -<sclring. der Eigentiimer und Winzer vom Bachtobel, hatte sich an cinem Samstag im

2008 das Leben genommen.]ohannes Meier und Hans Ueli, wie er den Onkel

- arbeiteren damals erst wenige Monate zusammen. Meier sollte das Gur cinige Jahre
fparcr ub -rnehmen. Die Trauben waren beinahe reif, die Ernte stand an, ausgerechnet jetze
+ 1 2o Onkel die Lust am Leben. Johannes Meier musste in die Bresche springen, zum
%o hdenken blieb ihm keine Zeit. In diesem diisteren Herbst mussten alle zusammen-
acken: Eﬂig\xmde cin Team zusammengestellt, um die Noternte einzubringen. Ines Reben-
- di-in Widenswil Weinbau studiert hatte, baute die Weine aus. Sie arbeitete gerade in
3 roamien. als der Hilferuf aus der Schweiz sie erreichte. »Die waren alle durch den Windx,

- ~noor sic sich. Nur wenige Wochen wollte sie bleiben, nun hat sic schon sieben Jahrginge

eckclrert. Esist ein anspruchsvolles Erbe, das sie angetreten hat.

2ns Ulrich Kesselring war ein feinsinniger

igre. Eigentlich hatte er Naturwissen-
wollen, diese Neigunglebte erauch
. Wenn er nichtelang vor dem Gas-
hen stand, wollte er nachweisen, dass
Wein auch objektiv vermessen kann.
Er wollze den Dingen auf den Grund gehen und

.chmal dabei. Sein Neffe dagegen ist
und pragmatischcr Betriebsleiter,

-« =0 sein Onkel starb, sondern mit seiner

= nebenzn im ehemaligen Tagelohnerhaus.

sich Johannes Meier ein, um

herauszufinden, ob er das Schlossgut weiterfithren
kénne. »»Schaffen wir es itberhaupt, die hohe Quali-
tit der Weine zu halten? «, das sei die entscheidende
Frage gewesen. SchlieRlich seien »Hans Uelis
Weine genial« gewesen. Ines Rebentrost versuchte
zunichst, den Code von Kesselrings Weinzuberei-
tung zu entschlisseln, ein Kellerbuch halfihr nicht
dabei. »Er scheint das alles aus dem Kopf heraus
gemachtzu haben «, sagtdie Weinmacherin mitdem
beziehungsreichen Namen, die aus dem Bierland
Bayern stammt. Anfangs lieR sie Flaschen 6ffnen
und analysieren, weil sie wissen wollte, »wie er so
gute Pinots machen konnte«. Thre eigene Metho-
dik bezeichnet sie heute als »Mélange«, Arbeits-
schritte wie die Kalemazeration hat sie von Kessel-
ring {ibernommen. Aber wihrend der Alchimist




=rsucht hatte, den Wein in seiner Laborkiiche zu

-zieren, arbeitet die zuriickhaltende Winzerin mit
-] Geschick und Bauchgefiihl an seiner Qualitit.

m Morgen steigt Nebelaus dem Thurtal hoch

zum Schlossgut. Von hier aus ldsst sich die

7 ganze Ebene iiberblicken. Im Sommer wirke
‘= farbenbuntund offen, im Winter kann das Tal mit
Zem Ottenberg melancholisch machen. Auch sieben
Tzhre nach seinem Tod ist Hans Ulrich Kesselring
~och gegenwirtig, er wird oft erwihnt, vieles erin-
~crt an ihn. Im Keller stehen spezielle Cuves, Gir-

~:nder aus Holz, die er beim Besuch der Domaine
i ]a Romanée-Conti entdeckt hatte und unbe-

dingt anschaffen musste. »Damals regierte noch
die Edelstahl-Generation«, sagt Ines Rebentrost,
»er war seiner Zeit voraus. < Kcssclring hatte auch
burgundische Klone ausgepflanzt, sein Nachlass
an das jetzige Team, in dem die erfahrenen Winzer
Fazli Llolluni und Philipp Gfeller die Arbeit im
Weinberg verrichten. » Sein Geist lebt hier hoffent-
lich weiter«, sagt Rebentrost und vermutet, dass er
»Schokoladenfinger auf seinen Mébeln nicht ertra-
gen konnte«. Denn Johannes Meier hat das Schloss-
gut fiir Besucher geoffnet. Fiir Kesselring war es
ein musealer Riickzugsort, den er allein bewohnte.
Heute wird in seinem ehemaligen Wohnhaus wieder
gefeiert und genossen, Bachtobel lebt wieder. Es hat
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Die Blauburgunder No 2 und

No 3 hat noch Hans Ulrich
Kesselring gekeltert. Mit der No 4
ist seinem Neffen Johannes Meier,
der das Schlossgut Bachtobel seit
dem Tod des Onkels fiibrt, ein
Befreiungsschlag gelungen. Zu dem
»herrschaftlichen Schlossli«, wie es
in der Erwerbsurkunde von 1784
heifst, gehoren auch Keller, Scheune,
Stallungen und Schuppen.

gedauert, bis der Schatten nach seinem Tod gewichen

ist. Das Team hat sich Zeit gelassen, um eigene Ideen

umzusetzen. »Aber jetzt wollen wir ausloten, was

m'dglich ist«, sagt]ohannes Meier, an einem exklusi-
ven Schaumwein wird schon gearbeitet. Ines Reben-
trost hat die Weiflweine weiterentwickelt, die Kon-
turen der Pinot Noirs hat sie sensibel geschirft, und

mit der Nummer 4 ist der endgiiltige Befreiungs-
schlag gelungen. »Wir wollten auf die Nummer 3
eins draufsetzen «, sagt sie. Es ist ein puristischer und
fein gewobener Burgunder, der filigran seine Reize

auffichert, wenn man ihm Zeit gibt: Die Nummer 4
ist eine der neuen Pinot-Noir-Tkonen der gesamten
Schweiz. éo




