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Erstmals verleiht Falstaff in Zusammenarbeit mit Swiss Wine Connection die Riesling-Silvaner-
Trophy. Die Weine wurden von einer Fachjury unter der Leitung von Falstaff-Schweiz-Chefredaktor
Martin Kilchmann blind verkostet und bewertet. Die besten Weine ihrer Kategorie erhalten die
Ries[ing—Silvaner—Trophy 2017, TEXT MARTIN KILCHMANN DEGUSTATIONSNOTIZEN ULRICH SAUTTER
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ie Winzer reichten rund
neunzig Weine zur Degusta-

tion ein. Beurteilt wurden
diese von einer dreikdpfigen
Jury bestehend aus Konrad
Bernath, ehemaliger Profes-
sor fiir Onologie an der ZHAW, Ulrich Saut-
ter, Chefredaktor Falstaff Deutschland, und
Martin Kilchmann, Chefredaktor Falstaff
Schweiz. Die Aromen- und Geschmacks-
palette der Weine reichte von wiirzig-muska-
tigen Riesling-Silvanern tiber zitrusfruchtige
Versionen bis hin zu Sauvignon-Blanc-artigen
Weinen, denen mit Aromahefen auf die
Spriinge geholfen worden war. >
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Sie degustierten: Ulrich Sautter, Martin Kilchmann,
Konrad Bernath.
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> Fiir Diskussionen in der Jury sorgte der
Restzuckergehalt vieler Weine. Etliche wirkten
leicht siiss, obwohl sie als trocken deklariert
worden waren. Andere wurden korrekt fiir die
Kategorie «halbtrocken» angemeldet, weisen
dies — von Gesetzes wegen sind die Winzer
dazu nicht verpflichtet — auf dem Etikett aber
nicht aus. Wie soll sich da der Konsument, der
den betreffenden Winzer und seine Weinstilis-
tik nicht kennt, zurechtfinden? Es wire in sei-
nem Interesse zu wiinschen, dass eine Deklara-
tionspflicht eingefithrt wird.

Kontrovers wird das Thema auch unter den
Winzern diskutiert. Urs Zweifel, der Weinma-
cher der gleichnamigen Hongger Kellerei, ist
als Verfechter der neuen Mode der dezent
restsiissen Weissweine bekannt, beschrinkt
die Praxis aber auf Weine ohne biologischen
Sdureabbau: «Da wir bei den meisten
Weissweinen keinen BSA durchfithren, um die
Primirfrucht zu erhalten, bleibt eine hohere
Saure zuriick. Man kann nun den Wein ent-
sduern oder mit Restsiisse kaschieren. Da
Restsiisse fiir den Konsumenten attraktiver
und fiir uns machbar ist, ist das eine elegante
Losung fir uns.» Er stoppt dabei die Girung
mit schwefliger Sdure gegen Schluss bei einem
Restzuckergehalt von sechs bis zehn Gramm
pro Liter.

Der Knackpunkt dabei ist, wie diese Weine
zum Essen passen. Ausser zum Apéro, zu Kise
oder zu asiatisch inspirierter Kiiche gehen rest-
stisse Weine schlecht. Deshalb setzt der Zizer-
ser Winzer Philipp Grendelmeier auf durchge-
gorene Weine: «Ich mochte Weine erzeugen,
die gut zu Mahlzeiten passen. Trockene Weine
konnen das bei den meisten Speisen besser.
Das ist entscheidend fur mich, da die gute
Gastronomie zu meinen wichtigsten Kunden
zdhlt.» Indirekt also ein weiteres Argument fur
die Deklarationspflicht: Sie erleichtert auch im
Restaurant die passende Weinwahl. <
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IDENTITATS-
STIFTENDER
WEISSWEIN DER
DEUTSCHSCHWEIZ

Der Riesling-Silvaner ist in der Deutsch-
schweiz — wie der Chasselas in der West-
schweiz — als Identitatsstifter die bedeu-
tendste weisse Rebsorte. Seine Anbauflache
hat zwar tiber die Jahre sachte abgenommen,
betragt aber immer noch 355 Hektaren.
Ziirich, Aargau, Schaffhausen und Thurgau
sind in dieser Reihenfolge die grossten
Produzenten.

Die Sorte und der aus ihr gekelterte Wein
tragen unterschiedliche Namen: Neben
Riesling-Silvaner ist er weltweit als Rivaner
und vor allem als Miiller-Thurgau bekannt.
Letzterer verweist auf den Vater der aus
einer Neuziichtung entstandenen Rebe: Pro-
fessor Hermann Miiller, 1850 in der Thur-
gauer Bodenseegemeinde Tagerwilen gebo-
ren («Miiller-Thurgau»), war Leiter des
pflanzenphysiologischen Instituts der preus-
sischen Lehr- und Forschungsanstalt fiir
Obst-, Wein- und Gartenbau Geisenheim im
Rheingau, als er 1882 auf der Suche nach
einer alternativen Weissweinsorte glaubte,
den qualitativ hochwertigen Riesling mit
dem zuverlassigen, soliden und friiher reifen
Silvaner zu kreuzen.

1890 wurde Hermann Miiller Direktor
der neu gegriindeten Deutschschweizeri-
schen Versuchsstation fur Obst-, Wein- und
Gartenbau in Wadenswil und trieb zusam-
men mit Weinbautechniker Heinrich Schel-
lenberg die Evaluierung der neuen Sorte vor-
an. In den Zehnerjahren des 20. Jahrhun-
derts wurde diese zum breiten Anbau freige-
geben. Als erster Rebberg wurde die Sternen-
halde in Stifa bepflanzt. Anschliessend
eroberte der Riesling-Silvaner die angrenzen-
den Kantone und verdringte den sauren Elb-
ling. Parallel dazu fand er weltweite Verbrei-
tung unter dem Ziichternamen und gilt heu-
te als die erfolgreichste Neuzichtung.

Ein Postcriptum zur Geschichte des
Riesling-Silvaner: Nachdem immer wieder
Zweifel an der Identitdt der beiden Eltern-
teile aufgetaucht waren, erbrachte eine gen-
technische Untersuchung durch das Institut
fur Rebenziichtung Geilweilerhof im deut-
schen Siebeldingen vor bald zwanzig Jahren
Klarheit: Der Riesling-Silvaner ist in Tat und
Wahrheit eine Kreuzung aus Riesling x
Madeleine Royal. Es gibt Winzer, die seither
die korrekte Bezeichnung verwenden, richtig
durchgesetzt hat sie sich freilich nicht.

Fotos: Hans Peter Siffert, beigestellt
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KATEGORIE
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MULLER-THURGAU 2016
SCHLOSSGUT BACHTOBEL
WEINFELDEN

Der Ottenberg, ein Mordnenhiigel hoch tiber
dem oberen Thurtal mit vorwiegend tiefgriin-
digen, sandigen Lehmbdden, hat sich in
jungster Vergangenheit zu einem der markan-
testen Anbaugebiete der Deutschschweiz ent-
wickelt. Eine Handvoll Weinbaubetriebe liefert
jedes Jahr charaktervolle, herkunftsgeprigte
Weine. Mit an der Spitze steht seit jeher
Schlossgut Bachtobel. Besitzer Johannes Mei-
er hat mit Kellermeisterin Ines Rebentrost
und den beiden Winzern Fazli Llolluni und
Philipp Gfeller ein eingeschworenes Team um
sich geschart, das mit Rot- und immer stir-
ker auch mit Weissweinen Akzente setzt.
Bachtobel erzeugt auf seinen sechs Hektaren
Reben rund zwanzig Prozent Weisse. Von
iiberdurchschnittlicher Qualitit ist Jahr fiir
Jahr der Miiller-Thurgau. Ines Rebentrost
peilt eine erfrischende, knackige, minerali-
sche Stilistik an. Sie vergirt den Most mit
Reinzuchthefen 18 Tage bei 19 Grad Celsius,
verzichtet auf den biologischen Siureabbau
und fillt im Mérz 4000 Flaschen ohne
nennenswerten Restzucker.

LLER-THURGAL

CHLOSSOUT BACHTOBEL

8570 Weinfelden

T: +41 71 6225407
F +4171 6227607

www.bachtobel.ch
info@bachtobel.ch

Offnungszeiten Keller & Weinverkauf: jeweils
samstags von Juni-September 10-14 Uhr
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KATEGORIE
HALBTROCKENE WEINE

BURGERWY DIESSENHOFEN
2015, WEINKELLER.SH
SCHAFFHAUSEN

WeinKeller.sh besteht aus Marlies Keller,
ihrem Partner Beat Schindler und Fritz Keller.
Die drei bewirtschaften im Kanton Schaffhau-

sen sechs Hektaren Reben und sind reine
Traubenproduzenten. Die Ernte wird von Paul

Gasser in Ellikon an der Thur gekeltert und
von WeinKeller.sh vermarktet. Eine kuriose
Besonderheit des Betriebs: Die Trauben des
pramierten Diessenhofer Biirgerwy wachsen
als AOC Schaffhausen im deutschen Gailingen
auf der gegeniiberliegenden Rheinseite des
Thurgauer Stadtchens Diessenhofen, dem der

Rebberg gehort. Sie werden der typischen

Muskataromatik zuliebe spit gelesen. Bei Paul
Gasser erfahren sie mittels Umkehr-Osmose
eine zusitzliche Konzentration. Auf den biolo-
gischen Sdureabbau wird zugunsten der Fri-
sche verzichtet. Erwiinscht ist ein Quintchen
Restsiisse, weshalb die Garung kurz vor dem
Ende mittels Kithlung gestoppt wird. Die gute
Zusammenarbeit mit Gasser wird aber in den
nichsten Jahren wohl zu einem Ende kom-
men: Marlies Kellers Sohn Nils studiert in
Changins und will in Zukunft selber keltern.
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KONTAKT:
WeinKeller.sh

Marlies Keller und Beat Schindler
Vorstadt 64

8200 Schaffhausen

T: +41 52 6259650
F: +41 52 6259651
www.weinkeller.sh
info@weinkeller.ch

Offnungszeiten Keller & Weinverkauf:
Mittwoch-Freitag 14-19 Uhr
Samstag 10-16 Uhr

LIRIANS
[ml.ﬂE VITA

KATEGORIE
EDELSUSSE WEINE

ADRIANS DOLCE VITA 2016
ADRIANS WEINGUT
OBERFLACHS

Mit erst zwei Jahrgingen erarbeitete sich
Adrian Hartmann im Aargau mit «Adrians
Weingut» betrichtliches Renommee. Hart-

mann verdiente sich seine Sporen als Chef de
Cave im Fricktaler Weingut Fehr und Engeli.
2015 machte er sich selbststindig. Seine Cou-
sine verkaufte ihm die Ernte von 3,5 Hekta-
ren Reben in Oberflachs und das Jahr darauf
gleich den ganzen Rebberg. Gekeltert wird in
einer Kellergemeinschaft in Schinznach, zu
der auch Bruder Claudio und Tom Litwan
gehoren. Im Debiitjahrgang 2015 konnte
Adrian Hartmann mit traumhaft reifen Trau-
ben starten und sein Talent erstmals andeu-
ten. 2016 bewies er sich als Produzent von
edelstissem Wein. Die Riesling-Silvaner-Trau-
ben stammen aus einer 30-jihrigen Parzelle,
deren Ertrag frostbedingt tief bei 450 Gramm
lag. Sie wurden drei Wochen in Gemtisekisten
getrocknet, was den Ochslewert verdoppelte
und das Gewicht halbierte. Nach einer
48-stiindigen Kaltstandzeit fand die zweimo-
natige, kithle Girung statt. Der Ausbau
erfolgte ohne BSA im Stahltank.

Fotos: bildreiz.ch/ Jochen Eichler, Hans Peter Siffert, beigestellt

T:+4176 578
www.adrians-weingut.cl
info@adrians-weingut.c

Offnungszeiten Keller & Weinverkau
telefonischer Vereinbarung

SONDERKATEGORIE
EXPERIMENTELLE WEINE

BUNTER HUND 2015, WINZEREI
ZUR METZG, OSSINGEN

Falsch liegt, wer glaubt, der Wein der Winzerei
zur Metzg hiesse nach seinem Schopfer «Bun-
ter Hund». Nein, der kriftige Riesling-Silvaner
wurde nach dem Restaurant in Winterthur
getauft, das den Wein wie warme Weggli ver-
kauft. Trotzdem ist Patrick Thalmann eine auf-
fallige Figur in der Ziircher Weinszene. 2009
startete er mit zugekauften Trauben in einer
Doppelgarage, wechselte dann in eine ausge-
diente Metzgerei in Ossingen. Die Produktion
stieg von wenigen tausend auf 20.000 Fla-
schen. Die Trauben werden heute aus dem
Kanton Ziirich, hauptsichlich Ossingen und
Benken, zugekauft. Dazu bewirtschaftet Thal-
mann eine Hektare im sonnenverwohnten
Benken. Alle Weine, weiss wie rot, werden
spontanvergoren und reifen in schwach
getoasteten, grosstenteils neuen Burgunder-
piécen, der 2015er Bunte Hund 14 Monate in
drei Fisschen. Auf den BSA wurde verzichtet.
Der Wein ist trocken, obwohl er jahrgangs-
und ausbaubedingt cremig-siiss heriiber-
kommt. Im Herbst bezieht Thalmann einen
neuen Keller mit Weinbar in Marthalen und
wird dort die Produktion zusammenlegen.

KONTAKT:
Winzerei Zur Metzg
Patrick Thalmann
Underem Berg 5
8475 Ossingen

T: +41 79 6909950

www.winzerei-zur-metzg.ch
feedback@winzerei-zur-metzg.ch

Besuche und Besichtigungen auf Anfrage
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TROCKENE WEINE 9 1

MULLER-THURGAU 2016
Schlossgut Bachtobel
Weinfelden TG

Kraftig reduktiv im Duft, in Frucht
und Wirze verschlossen — lasst aber
erkennen, dass sehr prézise gelesen
wurde. Am Gaumen kernig, stoffig,
dicht, packend und griffig, lange pra-
sent bleibend, aber aromatisch noch
komplett verschlossen. Gelungene
Kelterung: wirkt so, als sei sie auf
Lagerfahigkeit angelegt.
www.bachtobel.ch

CHF 19,-
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RIESLING SYLVANER 2016
Grendelmeier Weingut

Zizers GR

Geriebene Muskatnuss, Holunder-
blute, Lavendel, fast eine Muskat-
oder Gewdrztraminer-Nase. Korper-
reich und stoffig, sehr trocken, mit
stabiler, den Kérper tragender Sau-
re. Kraftiger Alkohol. Ausgezeichne-
ter Wein: Wirze, Kraft und dennoch
auch nervige Frische.
www.zizerser.ch

CHF 14,
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RIESLING-SILVANER

MUTTENZ 2016

Weingut Jauslin

Muttenz BL

Mineralischer Duft. Feuchter Stein,
Kalk. Betont nicht die Wirze. Am
Gaumen seidig, reich und rund, in
sich ruhend mit reifer, nahtlos inte-
grierter Saure und mit einer lang
anhaltenden, homogenen Gaumen-
aromatik.

www.weingutjauslin.ch

CHF 13,50
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HALBTROCKENE WEINE 9 1

BURGERWY

DIESSENHOFEN 2015
WeinKeller.sh, Schaffhausen
Banane, Rosine, Apfelstrudel, recht
opulenter Duft. Viel Muskat. Am
Gaumen ziemlich wuchtig, reife
(Leicht konzentriert wirkende) Saure
und eine nicht zu stark betonte Sus-
se. Die Alkoholkraft ist gut von
Extrakt abgedeckt, der Wein wirkt
potenzialreich und kénnte sich wiir-
zig und voluminds entfalten.
www.weinkeller.sh

CHF 15,50

STELLARIA 2016

Weingut Riitihof, Uerikon ZH
Gummi, Orchideenhaus, Muskat,
sehr blumig. Saftiger Ansatz,
schlank und sliss-sauer spielend,
ein Kahinett-Stil, wahrscheinlich
wirde es so schmecken, wenn der
Moselaner Manfred Prim Mller-
Thurgau produzieren wiirde. Ele-
ganz und Trinkfluss in einem leich-
ten Format mit sehr préziser Frucht.
www.weingut-ruetihof.ch

CHF 14,-
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REMIGEN RIESLING-

SILVANER 2016

Zweifel Weine, Zirich
Verschlossen, floral, Holunderblte,
etwas Hefe — und beinahe etwas
Moscato-artig. Straffe Saure, gute
Dichte, eher zuriickhaltend einge-
setzte Susse, die Kernigkeit gibt Fri-
sche, stoffiger Abklang. Terpen-
gepragte Aromatik ohne Botrytis-
einfluss, kompakter Wein.
www.zweifelweine.ch

CHF 14,90

EDELSUSSE WEINE 9 2

ADRIANS DOLCE VITA 2016
Adrians Weingut, Oberflachs AG
Hellgolden. Cidre, Apfelmus, Lebku-
chen, Orangeat, Birnenschnitz, Bir-
nenbrot. Getrocknete Feige. Viskoser
Gaumen, aromatisch reich dotiert,
dabei auch saftig, gut stiitzende, kon-
zentrierte S&ure, recht pur in der
Frucht und hoch verdichtet in der
Gaumenstruktur, endet leicht
adstringierend. Das ist edelslisser
Riesling-Silvaner am Optimum.
www.adrians-weingut.ch

CHF 32,
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EGLISAUER STROHWEIN 2015
Weingut Pircher, Eglisau ZH
Zunachst etwas pilzige Botrytis,
die mit Luftkontakt zurlcktritt.
Hefe, Minze, Muskat. Am Gaumen
hoch elegant, sehr frisch und saftig
geblndelt, eine Spur Viskositat,
aber zugleich feinnervig und nach-
gerade rieslinghaft in seinem Spiel,
grosse Lange.
www.weingut-pircher.ch

CHF 26,-

EXPERIMENTELLE WEINE 9 1

BUNTER HUND 2015

Winzerei Zur Metzg, Ossingen ZH
Wrigley's Spearmint, Mango, Honig-
melone. Etwas Holz. Ein klein wenig
Botrytiswiirze (Bratenjus). Straffes
Sé&uregerist, forsch dagegengesetzte
Stisse, gute Dichte, etwas CO,-frisch
gestltzter Korper, aromatische Gau-
menfrucht, wieder Minze, leichte
Griintone, aber insgesamt zusam-
menhaltend, pointierter, frischer
Abklang. Dezente Susse.
www.winzerei-zur-metzg.ch

CHF 18,

Fotos: beigestellt



