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SGetelft: Seir 230

Jahren verbindet das

Schlossgut Bachtobel
Wald, Reb- und

Wiesland.

ol

Schlossgut Bachtobel,

Kreiert: Dze
Gewiirgmischungen
werden alle von Urs

Schiipfer hergestellr.

Raritit: Der
Japanische Zitronen-
bergpfeffer ist

hocharomatisch.

Wenn bei Kennern der Weine vom Schlossgut
Bachtobel die Rede von No. 1, 2, 3 und 4 ist,
wissen alle, es geht um Pinot noir. Seit zig
Jahrgingen nun schon werden Selektionen
und Klone der wertvollen Burgundertraube
auch im Schweizer Thurtal kultiviert.
Gutsherr Johannes Meier fiihrt in achter
Generation den Bachtobler Weinbau und er-
hielt gemeinsam mit seiner Equipe fiir seine
Pinot-Typen viel Anerkennung in Fach-
kreisen. So wird ihr Wein «zum Gliick sehr
auf Finesse und Eleganz hin vinifiziert und
nicht auf Wucht und Konzentration. Fabel-
haft.» (Peter Riiedi, « Weltwoche», 19.6.2014).
Seit den 1970er-Jahren hat der Schlosskeller
ein Archiv aller seither gekelterten Weine.
Hier kénnen Reifungen begutachtet und

Klein, aber fein: Der Laden
in Aarau bietet eine grosse
Auswahl an Produkten.

Jap, Zitronenbergpfeffel
Lr-Mtensives und hocharomatse'™
aroma. Passt zu Fisch,

. Niedrig dosieren
10g haitbar bis 12.2016 i
n und lichtgeschatzt 129

Juwelen ausfindig gemacht werden. Wohl-
gemerkt verdienen die «Weissen» vom
Bachtobel, wie Miiller Thurgau und andere,
nicht weniger Beachtung.

Das Gut mit seinen historischen Gebiu-
den lidt ausserdem zu Fiithrungen ein und
iibergibt sogar einmal den Schliissel an
«Schlossherren fiir einen Tag». Von Juni bis
Ende September sind die Keller immer
samstags von 10 bis 14 Uhr fiir Degustation
und Verkauf gedffnet. Ausserhalb dieser
Zeiten bittet das Team um eine Termin-
vereinbarung. AH

Schlossgut Bachtobel, Bachtobelstrasse 76
8570 Weinfelden, T 071 622 54 07

www.bachtobel.ch

Gewlirz Profy,

Weinprofis:
Ines Rebentrost, Johannes Meier, Fazli
Llolluni (v.1.) keltern mit Leidenschaft
und viel Sinn fiir Nachhaltigkeit.

Das Fass machts: Aufmerk-
samkett gilt auch der Auswahl,

Trocknung und Verarbeitung

der Holzer fiir die Barriques.

Fiir Salat & Co.:
Auch verschiedene
Ole und Essig-
sorten sind beim
Gewiirz Profi im
Angebot.

Aarau, Schweiz

Kochen und Essen sind eine Leidenschaft.
Eine Leidenschaft, die beim Gewiirz Profi
iiberall zu spiiren ist. In den Produkten, im
Auftritt und in den Personen. Der gelernte
Koch Urs Schiipfer und sein Partner Mirco
Chierchia betreiben ihr Geschiftin Aarau und
thren Internetshop mit viel Liebe und person-
lichem Engagement. Simtliche Gewiirzmi-
schungen stellt Urs Schiipfer selbst her — ganz
ohne Zusatzstoffe und Geschmacksverstirker.
Ausserdem gibt es reine Gewiirze von A wie
Ajowan bis Z wie Zimtbliiten. Und auch Ra-

rititen sind zu finden, etwa der japanische Zi-
tronenbergpfeffer oder ein Quellsalz aus Peru.
Ergiinzt wird das Sortiment durch Lebensmit-
tel wie Pasta, Olivendl, Aceto & Balsamico
oder Pestos. Mirco kennt simtliche Produzen-
ten, meist Familienbetriebe oder Kleinstpro-
duzenten, persénlich. Beim Gewiirz Profi
stimmt einfach alles. Von den Produkten bis
zu personlichen Betreuung und Beratung. BL

Gewiirg Profi, Graben 24, 5000 Aarau
T 062 822 35 14, www.gewuerzprofi.ch
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