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Thurgau

«Weinfelden ist schweizweit einzigartig»

Der Weinjournalist Thomas Vaterlaus spricht tiber die Thurgauer Weinszene, abenteuerliche Recherche-Reisen und seinen Geheimtipp.

Robin Bernhardsgriitter

Was haben Sie die letzten
Tage gemacht?

Thomas Vaterlaus: Ich war fiir ein
paar Tage in Bordeaux. Bei mir
spielt bei fast jeder Reise der
Wein irgendeine Rolle, sei es
beruflich oder privat. Meine Mo-
tivation, Bordeaux zu besuchen,
war allerdings nicht nur das
Weinanbaugebiet an sich, son-
dern Bordeaux als Reisedestina-
tion inklusive der franzosischen
Atlantikkiiste.

Dannreisen Sie nicht nur
wegen der Weine in bekann-
te Weinregionen?

Zum Wein gehoren auch die re-
gionale Kiiche, die Kultur, die
Geschichte und die Architektur.
Und dann sind da natiirlich die
Winzer. Sie sind in ihrer Region
stark verwurzelt und kennen
ihren Rebberg auf den Meter
genau. Die besten Winzer sind
lokale Bauern und weltoffene
Kosmopoliten in einem.

Der letzte Sommer war fiir
die Reben in der Schweiz
wegen der Pflanzenkrank-
heiten und des Hagelschlags
zum Vergessen. Wie haben
Sie die Zeit erlebt?

Ich kenne viele Winzer, und ge-
rade die im Kanton Thurgau,
personlich. Das letzte Jahr war
ein sehr schwieriges. Zuvor wa-
ren vor allem die Klimaerwar-
mung und die Hitzesommer ein
Thema. Jetzt sind Krankheiten
und Wetterphdnomene, wie Ha-
gelund Frost, das grossere Pro-
blem. Ich hoffe auf das Jahr
2022. Wird auch dieses nicht
gut, wird es fiir einige Winzer
ziemlich eng.

Wie schitzen Sie die aktuelle

Meistens trinke ich Wein zum
Abendessen in Gesellschaft
oder an Veranstaltungen. Mit
dieser Menge habe ich am
néchsten Tag nie einen Kater.

Kochen Sie auch gerne ein
Gerichtund servieren dazu
passenden Wein?

Lage des Wein- Ich koche oft am
gebiets Thurgau Persénlich Wochenende oder
ein? gefragt am Abend. Eines
In unserem Kan- - meiner Lieblings-
ton gibt es viele persnich gerichte ist Risotto,
sehr gute Winzer. geantwortet es ist sehr vielfaltig

Zum Beispiel am
Ottenberg bei Weinfelden, aber
auch am Iselisberg bei Frauen-
feld. Das Stadtdorf Weinfelden
ist flir mich einzigartig im Wein-
land Schweiz. Es gibt hier min-
destens vier Topwinzer und
noch mehr gute Restaurants.
Auch Geniesser aus Ziirich soll-
ten daflir einmal nach Weinfel-
den kommen. Thurgauer Weine
konnen sich auch auf dem inter-
nationalen Parkett sehen lassen.
Zudem ziehen die Winzer hier
an einem Strick. Das beein-
druckt mich.

Trinken Sie auch einmal ein
Bier oder sind Sie aus-
schliesslich dem Wein ver-
pflichtet?

Ich trinke sehr gerne Bier, aber
noch lieber ist mir ein Gin Tonic,
ein Single-Malt-Whisky oder ein
Cognac. Viele Weinexperten
verzichten auf hochprozentige
Getranke. Dadurch meinen sie
vielleicht, sie konnten ihre Le-
ber schonen und mehr Wein
trinken.

Wie viel Wein trinken Sie?
Eine halbe Flasche Wein pro Tag
ist es etwa im Durchschnitt.

und mit Spargeln,
Meeresfriichten, Pilzen oder
Fleisch kombinierbar. Dazu trin-
ke ich gerne einen frischen
Wein, etwa Chardonnay aus
dem Burgund oder einen Pinot
noir aus der Schweiz. Mein ab-
solutes Lieblingsgetrank ist al-
lerdings Champagner.

Uberraschend. Warum
Champagner?

Frither mochte ich Rotweine lie-
ber. Mit dem Alter habe ich aber
Weissweine und vor allem
Schaumweine fiir mich ent-
deckt. Champagner hat etwas
Belebendes, wihrend mich ein
schwerer Rotwein miide macht.

Gehen Sie fiir das Abendes-
sen selbst einkaufen?
Ja, und das mache ich gerne.

Was landet immer in Threm
Wigeli?

Ich liebe es, gut zu friihstiicken.
Darum landen bei mir Naturjo-
ghurt und frisch gepresster
Orangensaft immer im Ein-
kaufswagen. Keiner aus dem
Tetrapack, sondern Orangensaft
aus frischen Friichten. Wenn ich
in Hotels im Ausland bin und es

am Zmorgebuffet keinen fri-
schen Orangensaft gibt, dann
gehe ich auch gerne weiter zu
einem Restaurant oder Café, das
frischen Saft anbietet.

Sie sammeln maritime
Antiquitéten, also Dinge, die
mit der See zu tun haben.
Wie sind Sie zu dieser Lei-
denschaft gekommen?

Wir waren frither mit der Fami-
lie oft auf dem Meer segeln. Das
hat mir sehr gut gefallen und ist
geblieben. Ich bin sowieso lieber
am Meer als in den Bergen.
Auch kulinarische Highlights,
wie Meeresfriichte mit einem
knackigen Weisswein, gefallen
mir am Meer. Ich sammle alte
Spielzeugschiffe aus Blech, die
fast 100 Jahre alt sind, aber auch
Globusse und Kompasse.

Welcher ist Ihr liebster
Gegenstand in Ihrer Antiqui-
titensammlung?

Ein alter Holzpropeller mit
einem schonen Schliff. Der steht
inmeinem Haus-wie meine an-
deren Antiquititen, denn ich
sammle noch andere Dinge.

Was denn?

Alte Korkenzieher beispielswei-
se. Sie sind mein Andenken an
meine Reisen auf der ganzen
Welt. Ich besitze etwa 70 Stiick.
In Spanien, im Riojagebiet, habe
ich schon ofters ein Korkenzie-
hermuseum besucht, das mehr
als 3500 Stiicke beherbergt. Ge-
wisse Leute sammeln extra ob-
szone oder erotische Stiicke. Ich
lieber alte und kuriose.

Kann man bald ein Thomas-
Vaterlaus-Museum in Kreuz-
lingen besuchen?

(lacht) Eher nicht. Aber mein
Sohn sagt auch immer, ich miis-
se irgendwann authdren zu sam-
meln und endlich jene Dinge
kennzeichnen, die wertvoll sind.

Was war in all den Jahren Thr
bleibendstes Weinerlebnis?
Meine Eltern haben frither unter
der Woche lokale Weine aus den
Sorten Riesling x Silvaner und
Blauburgunder getrunken. Im-
mer am Sonntag aber 6ffheten
sie eine Flasche Bordeaux. Kei-
nen besonderen, einen einfa-
chen Cru Bourgeois, aber fiir
mich war es speziell, dass es am
Sonntag einen anderen Wein
gab. Dasist mir bis heute geblie-
ben.

Welche Abenteuer haben Sie

aufThren Reisen erlebt?

Zum einen sicher der Besuchim
Jahr 1997 in Libanon. Das war
kurz nach dem Biirgerkrieg und
iberall gab es Militdr und
Checkpoints. Auch ganz beson-
ders war die Reise nach Colomé
in Argentinien. Der Rebberg
dort liegt auf iiber 3000 Meter
iiber Meer. Auf dem Riickweg
zum Flughafen war die Strasse

«Mir gefallen
Meeresfruchte
und dazu ein
knackiger
Weisswein.»

Thomas Vaterlaus
Chefredaktor von «Vinum»

Uber den Weinexperten

Thomas Vaterlaus wurde 1960 im
Kanton Thurgau am Bodensee
geboren. Heute lebt er in Erma-
tingen und Zirich. Er ist verhei-
ratet und hat vier Kinder. Zum
Thema Wein kam er zufalliger-
weise, als er 1989 flir eine Tages-
zeitung einen Winzer am Bieler-
see besuchte. Sechs Jahre spa-
ter begann er flir das
Weinmagazin «Vinum» zu schrei-
ben, seit 2012 ist er Chefredaktor
des Magazins. Er sammelt mari-
time Antiquitaten, auch Reisen
auf dem Meer und die Musik
zahlen zu seinen Hobbys. (rob)

«Nur auf
das Design
des Etiketts
zu achten,
ist unklug.»

Thomas Vaterlaus
Weinexperte
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uberschwemmt und wir muss-
ten Uiber einen 5000 Meter ho-
hen Pass fahren. Auf der einen
Seite der Strasse ging es senk-
recht in die Tiefe. Zum Gliick
hatten wir vorher reichlich Wein
getrunken. Dennoch war mir ein
wenig mulmig.

Waihrend Corona waren
Reisen fast unmoglich. Wie
arbeitete das Weinmagazin
«Vinumy» in dieser Zeit?

Wir haben an verschiedenen
Orten Biiros, so konnten wir vie-
le Weinregionen abdecken. Wir
mussten jedoch auch umdenken
und Recherche-Interviews digi-
tal fithren. Bis heute ist fiir mich
das Unbeschwerte, das zum Ge-
nuss gehort, noch nicht richtig
zuriickgekehrt. Hoffen wir, das
kommt wieder.

Viele Menschen wihlen den
Wein nach der Etikette aus.
Sie wissen das sicher: Wie
findet man den perfekten
Wein?

Nur auf das Design des Etiketts
zu achten, ist unklug. Auszeich-
nungen und Bewertungen kon-
nen helfen. Aber das Beste ist
immer noch: einfach probieren
und selbst herausfinden, was
einem schmeckt.

Welcher Wein ist Ihr person-
licher Geheimtipp?

Der Pinot Noir N°2 vom Schloss-
gut Bachtobel in Weinfelden.
Ein sehr praziser, trinkiger und
typisch thurgauischer Wein fiir
vergleichsweise wenig Geld. Am
besten holt man ihn personlich
ab, denn Bachtobel mit der alten
Baumpresse aus dem 16. Jahr-
hundert ist eines der schonsten
Weingiiter der Schweiz.



