Bachtobel, Anfangs Juni 1991
Liebe Kunden,

«On revient toujours  ses premiers amours» oder «Besser Holz
in der Nase wie vor der Stirn». Dies waren die ersten Kommentare
nach einer Degustation von rotem Bachtobler, der ein Jahr lang in
kleinen, franzosischen Eichenfissern gealtert worden war, Eine
Riickkehr zu den Urspriingen ist dieses Verfahren aber nicht ganz.
Die 2000-Liter-Fasser von frither wurden wéhrend Jahrzehnten
gebraucht und in ihrem Innern lagerte sich eine zentimeterdicke
Schicht von Weinstein ab. Es waren eigentlich gar keine Eichen-
fiasser mehr, sondern «Weinsteinfdsser». Ein Holzton im Wein
wurde damals immer als Fehler beanstandet. Mit heissem Soda-
wasser und Birnenmost versuchte man die Fésser weingriin, also
geruchlich neutral zu machen, Die erwihnten «pi¢ces bourguinion-
nes» oder «barriques bordelaises» fassen um die 220 Liter und
werden vor dem Gebrauch nur mit kaltem Wasser gefiillt um ihre
Dichtigkeit zu priifen. Das Verhéltnis Fassinnenfliche zu Wein-
volumen ist in diesen Behiltern relativ gross, so dass der Wein eini-
ges an Holzaromen aus den Dauben herauslosen kann. Dies ist der
wichtigste Aspekt des «Barriqueausbaus». Natiirlich geben diese
Fisser im Laufe der Zeit immer weniger Eichenduft ab. Nach etwa
drei Jahren sind die Fisser ausgelaugt und miissen durch neue er-
setzt werden, Wein aus neuen Fissern riecht intensiv nach Vanille,
Zimt und Gewiirznelken. Alte Fisser geben einen Geruch von

'en und Pferdestall ab. Beide Varianten sind in konzentrierter
}orm im Wein doch etwas zu exotisch. Die Kunst und die Faszi-
nation dieses Weinausbaues ist die Moglichkeit, einen Wein zu
schaffen, ihn aus dem Inhalt von verschiedenen alten Fissern zu-
sammenzustellen. Nicht jeder Wein ertragt dieses Eichengewand.
Wir nehmen moglichst reife Pinot-noir-Trauben, die wir mit einem

kleinen Saftanteil tief vergéren lassen. Der reiche Extrakt in die-
sem Wein soll den Eichenton ausbalancieren. Neben dem Weintyp
sind natiirlich das Holz des Fasses und dessen Herstellung von Be-
deutung. Am besten bewihrt haben sich in Frankreich gewachsene
Stiel- und Traubeneichen. Ob die Eichen aus Nevers, dem Limou-
sin oder aus den Vogesen stammen sollen, dariiber ritseln wir
vorldufig noch. Wichtig ist, dass die Dauben nicht geségt, sondern
gespalten worden sind. Beim Spalten bleiben die Zellwéinde intakt,
das Holz behilt seine Dichtigkeit. Um die Dauben zu biegen,
entfacht der Kiifer ein kleines Feuer im Innern des Fasses. Dabei
verkohlt die dusserste Schicht des Holzes. Aus dieser Schicht stam-
men die Rostaromen des Weines wie Kakao, Caramel oder Kaffee,
Der Verbrauch an Féssern verteuert den Wein natiirlich erheblich.
Man versuchte deshalb, anstatt der teuren Fisser, mit billigen
Eichenspénen gefiillte Stahltanks zu verwenden. Der Erfolg war
bescheiden. Das Holz wirkt eben nicht nur als Aromalieferant,
sondern auch als durchldssige Membran. Weininhaltsstoffe wie
Alkohol und Wasser verdunsten nach aussen, Sauerstoff dringt von
aussen in den Wein ein und ldsst thn langsam oxidieren.

Natiirlich profitieren wir stark von den Erfahrungen franzo-
sischer Kellermeister, die dieses Verfahren wihrend Jahrhunderten
perfektioniert haben. Sie haben die urspriinglichen Mingel des
Holzfasses in seine hervorragendsten Qualititen verwandelt.

Ob Thnen dieser Bachtobler aus dem Eichenfass schmeckt,
miissen Sie selber herausfinden. Da das Kind ja einen Namen
haben musste, nennen wir ihn einfach «Den Anderen». Der grosste
Teil unseres Roten bleibt immer noch der «Gewdhnliche», Nach
bald zehn Jahren experimentieren fasziniert mich aber diese
«eichene» Dimension immer mehr.



Der 90er ist abgefiillt. Zum Jahrgang mdochte ich nicht mehr
sagen, als dass wir zum ersten Mal seit 1959 wieder dreistellige
Oechslezahlen messen konnten. Der trockene Sommer liess die
Beeren derart eintrocknen, dass wir nur etwa 60 % der Menge des
Vorjahres ernten konnten. Ich bitte Sie deshalb um Versténdnis,
wenn wir Ihnen nicht die gewiinschte.Menge liefern kénnen.

1990

Schlossgut Bachtobel rot Fr. 11.— 7/10 Flasche
Pinot noir Fr. 8.30@5/10 pot
1989

Schlossgut Bachtobel «Der Andere» Fr. 18.— 7/10 Flasche
Pinot noir 1 Jahr im Eichenfass gelagert

1990

Schlossgut Bachtobel weiss Fr. 10.50 7/10 Flasche
Riesling X Sylvaner Fr. 8.10 5/10 pot

Sie kdnnen die Weine an einem Samstagvormittag zwischen Juni
und September im Bachtobel abholen und gleichzeitig die leeren
Flaschen zuriickbringen. Natiirlich verschicken wir auch 6er- und
12er-Kartons per Cargo Domizil. Wenn Sie mich anrufen, beniitzen
Sie bitte meinen Telefonbeantworter 072 22 54 07,

Mit freundlichen Griissen
Hans Ulrich Kesselring

S507 Fost Otoberg
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