Bachtobel, im Mai 1988

Lieber Kunde

«La vigne doit souffrir pour rendre du bon vin». Diesen
Spruch aus dem Beaujolais knnte man frei etwa so liberset-
zen: «Lebt die Rebe im Uberfluss, so liefert sie kleine
Weine.». Ahnliches gilt ja auch gelegentlich fiir den Men-
schen. Aber die charakterbildenden Schwierigkeiten kon-
nen fiir beide auch zu gross werden, Fiir die Reben waren die
Temperaturen im Januar 1987 eindeutig zu tief. Der grosste
Teil der Knospen erfror und eine gréssere Zahl von Reben
starb komplet ab. Dementsprechend konnten wir im Herbst
nur etwa einen Drittel einer Normalernte einkellern.

Dreimal im Jahr zittert der Weinbauer vor der Frostge-
fahr: Spitfroste zur Zeit der Eisheiligen lassen die jungen
griinen Triebe erfrieren. In den jungen Pflanzenzellen ge-
friert die Zellfliissigkeit und die sich bildenden Eiskristalle
sprengen die Zellmembranen. Ein griiner Weinberg kann so
iiber Nacht zum Friedhof werden. Das Decken der Reben
mit Strohmatten oder Kunststoffolien hat man aufgegeben,
da die Wirkung sehr bescheiden oder oft sogar kontrapro-
duktiv war. Olheizungen sind gliicklicherweise vor Jahren
vom Amt fiir Umweltschutz verboten worden. Mit einem ge-
~ ffelten Rebschnitt versuchen wir das Risiko zu mindern.
Man lisst der Rebe doppelt soviele Schosse wie vorgesehen.
Tritt ein Frost ein, so werden alle Schosse angebunden.
Durch die doppelte Augenzahl kann der Schaden teilweise
ausgeglichen werden. Bleibt der Frost aus, so werden die
iiberzihligen Schosse abgeschnitten.

Friihfroste vor derTraubenlese konnen einen ganzen Reb-
berg entblittern. Die Zuckerbildung hort auf, und die halb-

reifenTrauben hingen nackt an den Stoécken. Dem Weinbau-
ern bleibt bei der Ernte die wenig dankbare Aufgabe zwi-
schen «ganz unreif» und «etwas weniger unreif» entscheiden
zu miissen, um wenigstens mit einem kleinen Teil der Trau-
ben die minimale Qualititsgrenze zu erreichen.

Winterfroste sind ja an sich etwas Normales fiir diese Jah-
reszeit. Der Rebe innere Uhr, die auch wihrend der kalten
Jahreszeit nicht aufhort zu ticken, stevert die Umwandlung
von Stérke zu Zucker. Dieser wirkt als Frostschutz im Zell-
saft, so dass die Rebe im Winter Temperaturen bis Minus 15
Grad gefahrlos iibersteht. Sinkt die Temperatur noch tiefer,
so erfrieren die Knospen in ihrer schiitzenden Wollschicht.
Hat man Gliick, so treiben an der Stammbasis schlafende
Augen aus, die in der schiitzenden Schneeschicht iiberlebt
haben. Uber mehrere Jahre hinweg kann man aus diesen
Trieben wieder eine ganze Rebe aufbauen. Der Ries-
lingXSylvaner ist bedeutend frostempfindlicher wie der
Blauburgunder.

Wie Sie sehen, sind wir den Frosten ziemlich schutzlos
ausgeliefert. Eine Frostversicherung existiert nicht. Das ein-
zige, was uns bleibt, ist die Hoffnung auf bessere Jahre.

Die 87er Weine sind dank dem schénen Herbst tiberra-
schend gehaltvoll geworden. Der Weisse hat ein feines Bou-
quet mit einer Ahnung von Zitrone, wie man das manchmal
bei Weissweinen findet. Der Rote ist kriiftig an Farbe und
Korper. Sein Geschmack ist noch etwas jung und kantig.
Aber wie immer mochte ich das endgiiltige Urteil Thnen
iiberlassen. Wie ich schon oben antdnte, ist die Menge
beschrinkt, so dass ich gezwungen bin, die Zuteilung zu



kontingentieren. Nehmen Sie mir bitte nicht iibel, wenn Sie
vom Roten nur 30% und vom Weissen nur 15% Ihrer ge-
wohnten Menge erhalten.

1987 Schlossgut Bachtobel rot Fr. 9.60 7/10 Flasche
Pinot noir Fr. 7.30 5/10 pot
1987 Schlossgut Bachtobel weiss Fr. 9.60 7/10 Flasche
Riesling X Sylvaner Fr. 7.30 5/10 pot

DieWeine sind ab 15. Juni bereit zum Abholen. Am besten
kommen Sie an einem Samstagvormittag zwischen Juni und
September vorbei. Wenn Sie mich anrufen, beniitzen Sie
bitte meinenTelefonbeantworter 072 22 54 07.

Mit freundlichen Griissen
Hans Ulrich Kesselring
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