Bachtobel, im Mai 1987

Lieber Kunde

_chon oft bin ich gefragt worden, auf welche Weise ich ei-
nenWein beurteile. Anstatt blumige Adjektive von mir zu ge-
ben, mochte ich an zwei personlichen Erlebnissen zeigen,
was mir wichtig scheint.

Mit der Frage: Welcher Wein ist besser? setzte ich einigen
Leuten zweimal den selben Wein vor. Ein Muster war von
normaler Farbe, das andere mit einigen Milligrammen ge-
ruchloser Lebensmittelfarbe dunkelrot gefirbt. Fiir den
grosstenTeil der Gruppe war der dunkelrote Wein der gehalt-
vollere, der schwerere und damit der bessere. Der andere
Teil tat das dunkle Muster mit dem Argument ab, dies sei ein
verschnittener Wein, man rieche den Siidldnder. Ein einzi-
ger, sehr bescheidener Herr meldete sich zu Wort und sagte,
er verstehe halt wenig von Wein, er kbnne die Gléser nicht
unterscheiden, fiir ihn wiirden beide gleich schmecken.

Mir scheint dies ein klassisches Problem der Weinbeurtei-
lung zu sein. Der heutige Mensch verlasst sich vor allem auf
sein Auge. Wie im vorherigen Beispiel ist die Mehrheit von
uns sogar bereit, bei einem scheinbarenWiderspruch von op-
ti=~hen und geruchlichen Eindriicken sich auf die ersteren zu
v. _.assen und die letzteren unbewusst den ersteren anzuglei-
chen. Vielleicht hat das mit unserer Evolution zu tun. Im
heutigen Strassenverkehr héingt das Uberleben auch mehr
vom Auge als von der Nase ab. Fiir den Neandertaler war
das wahrscheinlich noch etwas anders.

Natiirlich gehort der optische Eindruck auch zu einer
Weinbeurteilung. Der Farbton ist ein erstes, grobes Indiz fiir

das Reifestadium eines Weines. Eine Triibbung verheisst
meist nichts Gutes und verschérft die kritische Aufmerksam-
keit des Degustators. Wichtig ist, die einzelnen Sinne zu ken-
nen und sie zu ziligeln, sobald sie sich nicht mehr an ihren
Rayon halten. Dass dies nicht immer einfach ist, soll folgen-
des Beispiel zeigen:

Ich war zu einer sehr interessanten Degustation von Bor-
deaux und kalifornischen Rotweinen geladen. Da es eine
blinde Vergleichsprobe sein sollte, waren die Flaschen bis
zum Hals in Zeitungspapier gewickelt. Plotzlich musste ich
mit aller Kraft an mich halten, um beim Einschenken nicht
auf die Flaschenmiindungen zu starren. Denn in der bekann-
ten Einsamkeit des Degustators, mit drei Gldsern vor sich al-
lein, versuchte ich aus der Farbe des Glases eine zusitzliche,
unstatthafte optische Information zu erhalten, da ich wus-
ste, dass amerikanische Weinflaschen von dunklerem Griin
sind als europdische.

Ebenso unstatthaft sind jene Kiértchen, auf die alle «gu-
ten» und «schlechten» Jahrginge verschiedener Gebiete
aufgedruckt sind. Abgesehen davon, dass es vermessen ist,
alle Lagen, Kellermeister, Fisser bis hin zur Abfiillung in
eine einzige Note zu pressen, verhindern diese Eselsleitern
gerade dasWichtigste: Dass der Weintrinker seinen Wein mit
seinen eigenen Sinnen trinkt und sein eigenes Urteil fillt,
Wie der bescheidene Herr im ersten Beispiel ist man damit
der Wahrheit oft niher, als wenn man sich auf zuviel Seiten-
information verlisst.

Nachdem Sie nun den ersten Grundsatz der Degustation
kennen, kann ich Ihnen ja getrost das Urteil {iber unsere
86er Weine tiberlassen! Endlich war auch die Menge wieder
einmal zufriedenstellend. Leider kiindigt sich aber bereits



ein sehr mageres 1987 an. Im vergangenen Januar sind alle
Reben bei uns erfroren. Nach der Zahl der ausgetriebenen
Schosse zu urteilen, werden wir hochstens 10 bis 20% eines
normalen Herbstes ernten konnen. Der 86er muss also fiir
beinahe zwei Jahre reichen.

1986 Schlossgut Bachtobel rot Fr. 9.60 7/10 Flasche
Pinot noir Fr. 7.30 5/10 pot
1986 Schlossgut Bachtobel weiss Fr. 9.60 7/10 Flasche
Riesling X Sylvaner Fr. 7.30 5/10 pot

Die Weine sind bereit zum Abholen. Am besten kommen
Sie an einem Samstagvormittag vorbei. Wenn Sie mich an-
rufen, beniitzen Sie bitte meinen Telefonbeantworter 072
225407

Mit freundlichen Griissen
Hans Ulrich Kesselring

Sohlossget

I567 Fost Oltisberg
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